BELL
CROS/

Bell Cros:

ANADA:
TIPO DE VINO:

DENOMINACION
DE ORIGEN:

UVA:

El Cami

2020
Vino negro

DO MONTSANT

Cosechado a mano; 87% Carifiena,
13% Garnacha Negra

ELABORACION
Endlogo:
Maceracion,

en contacto con las pieles:

Fermentacion:

Fermentacion malolactica:

Envejecimiento:

Fecha de cosecha:
Fecha de embotellado:

DATOS TECNI®S
Grado de alcohol:
Sultos SO :

pH:

Acidez total:

Azucar residual:
Cierre:

Almacenamiento:

Produccion

NOTA DE CATA

Joan Asens

29 dias

En depositos de acero inoxidable

Si, en depdésitos de acero inoxidable
30%, 6 meses en barricas de roble

y 70% en depdsitos de acero inoxidable
Del 14-09-2020 al 04-10-2020
07-07-2022

14,69 % vol.

59 mg/L

3,3

6,0 g/L (a. tartarica)

0,4 g/L

Corcho natural 49x24,

CS NATURAL CORKS 1° de CORK SUPPL

En las condiciones adecuadas, el vino mantendra
su potencial hasta el afio 2030

7.560 botellas (75 cl) y 182 botellas (150 cl)

Una capa media-alta de tonos azulados con un fondo rojo. En nariz, notas de
frutos negros frescos como prunas y arandanos envueltos en una parte oral
de violetas y un toque de arbusto mediterraneo. En boca, el vino es fresco,
denso, con taninos nos y acogedores y un nal largo.

SUGERENCIAS DE SERVICIO
Marida preferiblemente con carnes blancas o rojas juntamente con
pasta, arroz, y verduras. Servir a una temperatura de 16-17 °C

VINEDO
Suelo: Suelo arcilloso y calcareo
Altitud: 255 a 290 m sobre el nivel del mar

Edad media de las vides:

De 14 a 67 afios

P.O.Box 14

CROS
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