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Bell Cros: ONE OFF #6

ANADA: 2022

TIPO DE VINO: Vino tinto dulce

DENOMINACION DO MONTSANT

DE ORIGEN:

UVA: Cosechado a mano 100% - Garnacha Negra
ELABORACION

Endlogo: Joan Asens

Maceracion, contacto con las pieles: 29 dias

Fermentacion: En depdsitos de acero inoxidable

Fermentacion maloldctica: No

Envejecimiento:
y depdsitos de acero durante 12 meses.

Otros datos:

Después de la cosecha, las uvas se extendieron sobre paneles para secar durante 35 dias.

Luego bien arométicas y pasificadas se vinificaron. El vino es vegano, fermentado de

modo natural con levaduras autéctonas, sin sulfitos afiadidos y sin clarificacién ni filtracion.

Fecha de cosecha: Del 20-09-2022 al 26-10-2022

Fecha de embotellado: Noviembre 2023

DATOS TECNICOS

Grado de alcohol: 15,78 % vol.
Sulfitos SO, <10 mg/L

pH: 3,20

Acidez total: 6,7 g/L (a. tartdrica)

Azucar residual:
Almacenamiento:

140,0 g/L
En las condiciones adecuadas, el vino mantendra
su potencial hasta el afio 2150

Produccién: 1.600 (50 cl) botellas

NOTA DE CATA

Color rojo cereza con tonos carmin y granate. En nariz destacan aromas de higos,
détiles y frutos rojos maduros y piel de citricos. En boca, el vino es fresco y dulce
con una textura untuosa.

SUGERENCIAS DE SERVICIO

En general, puede servirse con alimentos dulces y salados. Pastel de chocolate negro,

o postres a base de frutas, como pasteles de frutas caramelizadas con nueces o tartas de
frutas. Helado o sorbete dulce y cremoso. Quesos afiejos de sabor fuerte, como el queso
azul y el queso de cabra. Foie gras. Servir a una temperatura entre 12-16°C.

VINEDO
Suelo: Suelo arcilloso y calcéreo
Altitud: 240 m sobre el nivel del mar

Edad media de las vides: 5 afios

Ha sido envejecido en grandes damajuanas de vidrio de 220 L
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